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Este curso es susceptible de ser reconocido como formacion per-
manente del profesorado para el personal docente de los cen-
tros que imparten las ensefianzas reguladas en la Ley Orgéanica
2/2006, de Educacion, en base al articulo 21 y 29 de la Orden
EDU/2886/2011, de 20 de octubre, por la que se regula la convo-
catoria, reconocimiento, certificaciéon y registro de las actividades
de formacion permanente del profesorado.

Caodigo 6510 - ETCS: 2

Director

Elena Molina
Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion,
CIAL, CSIC UAM, Madrid

Daniel Lozano Ojalvo
Hospital Monte Sinai, Nueva York, EE.UU

Las alergias alimentarias han aumentado exponencial-
mente durante los Ultimos afos, y suponen un impor-
tante problema para la salud publica, un significativo
gasto econdmico para los sistemas de salud y un reto a
superar en el sector agroalimentario El objetivo de este
curso académico es contextualizar la relevancia que
las alergias alimentarias tienen en la sociedad y cuéles
son las medidas actuales que se estan llevando a cabo
para prevenirlas, evitar las exposiciones accidentales,
generar alimentos hipoalergénicos, determinar la aler-
genicidad de nuevas fuentes de alimentos y desarrollar
tratamientos eficaces para este tipo de enfermedad
Gracias a la presencia de cientificos dedicados al
estudio de los mecanismos de las alergias alimentarias
y al desarrollo de estrategias tecnolégicas y sanitarias
que resuelvan la situacion actual, sanitarios que se
esfuerzan por contener el avance de esta enfermedad,
profesionales pertenecientes a las agencias regula-
doras y representantes del sector agroalimentario, el
Curso aportara una vision conjunta de las estrategias
conjuntas a desarrollar para frenar el avance de esta
enfermedad.

PERFIL DE LOS DESTINATARIOS

-Estudiantes de los Ultimos cursos y master de titula-
ciones relacionadas con la medicina, nutricion, tecno-
logia de alimentos y afines

-Profesionales del sector agroalimentario interesados
en la mejora de los sistemas de seguridad alimentaria
relacionados con las alergias a alimentos

-Médicos especialistas en pediatria, alergologia y
gastroenterologia

-Profesionales sanitarios interesados en la alimenta-
cién como enfermeros y nutricionistas

Apertura matricula
Desde el dia 17 de abril de 2023

(plazas limitadas) Solicitud

online
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IMPORTANCIA DE LAS ALERGIAS
ALIMENTARIAS EN LA SOCIEDAD
ACTUAL Y SU ORIGEN

Prevalencia, relevancia, diagnaéstico
y tratamientos clinicos de las alergias
alimentarias

Teresa Valbuena

Hospital Universitario Infanta Sofia, Madrid

09.30 h

12.00 h  Mecanismos de las alergias alimentarias

Daniel Lozano Ojalvo

El papel beneficioso de la microbiota
intestinal en las alergias alimentarias
Teresa Requena

Instituto de Investigacién en Ciencias de la
Alimentacion, CIAL, CSIC UAM, Madrid

Impacto psicosocial de las alergias
alimentarias en la poblacién adulta e
infantil

Elena Molina

15.00 h

16.30 h

Miércoles 5

12.30 h

15.00 h

16.15h

Identificacion de epitopos de alérgenos
de pescado para su UsSo como vacunas

Viernes /

peptidicas

Susana Magadan Mompé

Centro de Investigaciones Biomédicas (CINBIO) de
la Universidade de Vigo

Tecnologias emergentes para la
disminucion de la alergenicidad
Dolores Rodrigo

Instituto de Agroquimica y Tecnologia de
Alimentos, IATA-CSIC, Valencia

Un caso préactico: Hidrolizados proteicos
Rosina Lépez-Alonso Fandifio

Instituto de Investigacion en Ciencias de la
Alimentacion, CIAL CSIC/UAM, Madrid

09.30 h
10.30 h

12.00 h

Jueves 6

PERSPECTIVAS EXISTENTES PARA
LA RESOLUCION DE LAS ALERGIAS
ALIMENTARIAS

Conjugados adyuvante alérgeno:
desarrollo de vacunas frente a las
alergias alimentarias

Francisco Javier Rojo Marcos

Instituto de Investigaciones Quimicas, 11Q, CSIC,
Sevilla

09.30 h

10.45h  Nuevas terapias en alergias alimentarias
a nivel clinico
Francisca Gomez Pérez

Hospital Regional Universitario de Malaga

Red social de conocimiento UIMP

Accede a las retransmisiones en streaming
de los cursos y actividades en uimptv.es

UIMPgh

09.30 h

11:30 h

15.00 h

16.15h

ESTRATEGIAS PARA LA
DETERMINACION Y GESTION DE LA
ALERGENICIDAD DE LOS ALIMENTOS

Técnicas para la evaluacion de

la alergenicidad de las proteinas
alimentarias

Moénica Carrera (Videoconferencia)

Instituto de Investigaciones Marinas, [IM-CSIC,
Galicia

Los retos existentes en la industria para
el desarrollo de alimentos hipoalérgenicos
José Antonio Moreno

Laboratorios Ordesa, Barcelona

Nuevos métodos para la investigacion en
alergias alimentarias
Sara Benedé (videoconferencia)

Facultad de Medicina, Universidad Complutense
de Madrid

Regulacion normativa: Reglamento
UE n°® 1169/2011 sobre la informacion
alimentaria facilitada al consumidor

Maria Dolores Gémez Vazquez
Experta en Gestion de riesgos nutricionales

ESTRATEGIAS PARA LA REDUCCION
DE LA ALERGENICIDAD DE LAS
PROTEINAS ALIMENTARIAS

Plataforma Tematica Interdisciplinar
FOOD ALLERRGY

Elena Molina

Alergias alimentarias no mediadas por IgE
Javier Molina Infante
Hospital Universitario de Caceres

Mesa redonda: Aproximacion integral

al control de riesgo de exposicion a
alérgenos

Isabel Medina

Instituto de Investigaciones Marinas, IM CSIC, Vigo,
Galicia

Daniel Lozano Ojalvo

Elena Molina

Javier Molina Infante [ |

Universidad Internacional Menéndez Pelayo
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